Styreinfo — Prosjekt Matforsyning HF

Prosjekt Matforsyning vart initiert av leiinga i HF varen 2010. Bakgrunnen var kjpkkenprosjektet som
vart fullfgrt i 2009, og som i hovudsak gjekk ut pa a ruste opp kjskkenet ved Fgrde sentralsjukehus
(FSS) for a fa ei tidsriktig matservering i trad med krava fra Mattilsynet.

Kjgkkenprosjektet omfatta ogsa:

e Oppgradering av kantine FSS
e Overtaking av besgkskafe FSS
e Matkafeari 6. og 8 etasje FSS

Prosjekt Matforsyning var ei naturleg oppfelging av kjgkkenprosjektet, og har fgrt til at alle
institusjonane i feretaket no far varmmat fra produksjonskjgkkenet ved Fgrde sentralsjukehus.
Prosjektet har vore gjennomfg@rt med ei breitt samansett prosjektgruppe, der fagpersonell fra alle
institusjonskjgkkena i HF har vore med, saman med tillitsvalte og vernetenesta, og elles deltaking fra
HR-avdelinga og teknisk seksjon. Prosjektgruppa har hatt ulike arbeidsgrupper som mellom anna har
arbeid med meny og mattilbod, logistikk, nedbemanning, tekniske lgysingar, leerlingeordning,
gkonomi, bestillingssystem, praktisk gjennomfgring, og informasjon til pasientar og tilsette.
Prosjektgruppa har rapportert etter oppsett framdriftsplan til styringsgruppa for prosjektet.

Prosjektet starta opp 1. februar 2011. Implementering av prosjekt Matforsyning har vore
utfordrande, og har lagt vekt pa a skape dei rette samhandlingane innafor kjgkkenseksjonane. Dei
ulike kjgkkena har utvikla ei god samkjensle gjennom dette prosjektet. Det er verd 3 merke seg at
sjukefraveeret i seksjon matforsyning har gatt ned med nesten om lag 30 % siste aret (fra 10,4% i
2010 til om lag 7,6% i 2011).

Gjennom omlegging av matproduksjon slik det vart planlagt i prosjekt Matforsyning, og seinare
gjennomfgrt, har Helse Fgrde oppnadd fleire av sine malsettingar knytt til dette prosjektet. Det
kostnadsreduserande malet pa tre millionar kroner pr ar vert oppnadd i Igpet av 2012. Ei betre
lzerlingeordning er etablert gjennom eit samarbeid mellom HF og Opplaeringskontoret for Hotell og
Matfag. Mattilsynet sine kvalitetskrav om kor lang tid det skal ga fra maten er ferdig til den blir
servert, temperatur, dokumentasjon pa innhald og neeringsberekning, er ogsa oppnadde.

Adm direktgr gnskjer at leiinga for matforsyning har eit sterk fokus pa vidareutvikle mattilbodet i
Helse Fgrde, der brukarmedverknad er ein fgresetnad. Adm direktgr gnskjer ogsa at ein skal arbeide
vidare innafor fagomradet ernaering, slik at Helse Fgrde kan framsta med ein heilskapleg og sameina
ernaerings- og matpolitikk.

Neerare informasjon om prosjekt Matforsyning vert gjeve i styremgte den 27. januar.



